
Bouteille de vin au choix pour 4 pers:

Salade Burrata
(salade, tomates, jambon cru, burrata, balsamique)

ou
Salade Norvégienne

(crevettes, avocat, saumon fumé, crème ciboulette)

Cocktail maison 

Dessert au choix
Café

25€

Filet mignon barbecue 
ou 

Filet de dorade sauce vierge
Tagliatelles

Légumes de saison 



Rouge: Caprices de Montine (Côte du Rhône)
Rosé: Villa la vie en Rose (Gascogne)

Blanc: Viognier (Pays d’Oc)

Bouteille de vin au choix pour 4 pers:

Gaufre campagnarde au St Marcellin
ou

Encornets à l’espagnol

Apéritif au choix
(Hors champagne et cocktail)

Dessert au choix
Café

30€

Faux-filet rôti
ou

Dos de lieu au beurre blanc
Riz aux épices

légumes du Soleil 



Rouge: Rasteau Prestiges (Côte du Rhône)
Rosé: Cœur du Rouet (Côte de Provence)

Blanc: Viogner (Pays d’Oc)

Bouteille de vin au choix pour 4 pers:

Feuilleté aux escargots et champignons 
ou

Tartare de saumon, saladine et toast brioché

Apéritif au choix
(Hors champagne et cocktail)

Dessert au choix
Café

37€

Filet de bœuf, sauce Périgourdine 
ou

Pavé de Sandre, sauce Champagne 
Râpée maison, caviar d’aubergine à la ventreche 
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